
BACH VIÑA EXTRÍSIMA BLANC 

Història Nota de cata 

Regió d’elaboració 

Consell de l’enòleg 

Varietals 

Masia Bach va ser fundada a 

principis del segle passat pels 

germans Pere i  Ramon Bach, 

fabricants de teixits. Volgueren 

enllaçar la millor tradició cotonera 

amb la vitivinicultura donant  el nom 

del millor cotó “Extríssim” a les 

millors vinyes d’on històricament 

procedien els vins de Masia Bach. 

D.O. Catalunya 

Chardonnay, Xarel·lo i Muscat  

 

Aspecte: color rosa gerd brillant 

color groc llimona amb reflexes 

verdosos intensos. Molt brillant i nítid.  

 

Nas: aroma intens  que combina fruita 

groga i blanca (poma, pera, pinya i 

cítrics) amb un subtil perfum floral.  

 

Boca: entrada en boca amplia, fresca 

amb notes cítriques i de fruita blanca, 

amb gran intensitat. Llarga 

persistència amb una agradable nota 

final floral.  

Es recomana el seu consum durant 

l’any posterior a la collita. Servir entre 

8 i 10ºC.  

Maridatge 

Complement idoni per a acompanyar 

aperitius, mariscs, crustacis, peixos i 

carns blanques. 

  

Viña Extrísima Blanc 

L’original coupage del Chardonnay 

complementat pel Xarel·lo i el 

Muscat presenta un vi blanc que 

inunda el paladar de frescor.  

És un blanc sec amb caràcter. 


